Dinner & Show
Dezember, Januar und Februar

Ein 4-Gang-Menii
trifft auf humorvolle
Show-Einlagen:

Ein Abend, der garantiert
unvergesslich wird!

Freitag,
11. Dezember 2026
Pepper & Salt

Samstag,
16. Januar 2027
Hammerle

Donnerstag,
18. Februar 2027
Frl, Wommy Wonder
jeweils

80,00 € pro Person

Moules-Frites immer donnerstags
vom 4. Februar bis 25. Marz 2027

Genief3en Sie einen Klassiker
P dernordfranzosischenAtlantik-Kiiche.

Wir servieren Ihnen einen dampfen-
= den Topf Miesmuscheln in WeiBwein-

Gemiise-Sud

»,Moules mariniéeres”,

dazu frische Pommes frites und Knob-
lauchmayonnaise - so viel Sie mdogen!

31,00 € pro Person

Mayers

Weihnachtsfeierabend
2.,9.und 16. Dezember 2026

KULINARISCHE AKTIONEN UND EVENTS
MAYER'S WALDHORN | SEPTEMBER 2026 BIS MARZ 2027

Ab 18 Uhr begriiBen wir Sie und
Ihre Géste, Mitarbeiter, Freunde und
Kollegen bei Fackelschein mit einem i

heien Glas Gliihwein oder Punsch

(alkoholfrei) im Freien. AnschlieBend |59
starten wir im Restaurant mit

unserem Weihnachts-Menii-Biiffet.

Salat und Suppe serviert
Hauptgang am Biiffet
Dessert serviert

(Speisenauswahl ab Oktober
auf unserer Webseite)

39,50 € pro Person

Sie mochten Ihre Weihnachtsfeier
an einem anderen Tag, in lhrer Firma
oder an lhrem Lieblingsort feiern?
Gerne gestalten wir lhre Feier nach
IhrenWiinschen. Sprechen Sie uns an!

Offnungszeiten
Weihnachten 2026

Am 24. Dezember und vom
26. Dezember bis 6. Januar 2027
haben wir geschlossen.

25. Dezember 11.00 bis 20.00 Uhr
(letzte Reservierung 18.00 Uhr)

Fiir den festlichen Rahmen servieren
wir [hnen unsere Weihnachtsmeniis
(3 bis 4 Gange) und bitten
um Vorbestellung der Speisen
bis Sonntag, 13. Dezember 2026.

Restaurant und Hotel ***Superior
Ihre ideale Adresse fiir kulinarische Geniisse, traumhafte Feste und Familienfeiern
sowie komfortable Ubernachtungen in 18 Hotelzimmern ***S

Neckar-Alb-StraBe 47 | 72127 Kusterdingen-Mahringen
Telefon 07071 13330 | info@mayers-waldhorn.de | www.mayers-waldhorn.de

Offnungszeiten Restaurant
Mittwoch bis Samstag 17.30 bis 24.00 Uhr | Warme Kiiche 17.30 bis 21.30 Uhr q
Sonntag 11.30 bis 21.00 Uhr | Warme Kiiche 11.30 bis 20.00 Uhr Gj
Montag und Dienstag Ruhetag (nur Restaurant). Fiir Veranstaltungen gelten Zeiten nach Absprache.
Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie uns bitte an. Alle Preise in Euro. Anderungen vorbehalten.




Wildspezialitaten ab Mitte September
Auszug aus der Herbstspeisekarte

Carpaccio von der Knollensellerie
Ziegenfrischkdse | Feldsalat (vegt.)

14,00€
Kiirbis-Kokos-Ingwersuppe (vegt.)

7,50€
Hausgemachte Kiirbismaultaschen

gebratene Kiirbisspalten
Rahmwirsing (vegt.)

21,00€

Rahmpfifferlinge
hausgemachte Semmelknddel (vegt.)
23,00€
Rotkohlsteak

Orangenjus | Kartoffelpiiree
Walniisse (vegt.)

19,00€

Hirschsauerbraten
hausgemachte Semmelknddel
Apfelrotkohl | Preiselbeeren

26,00€

e, SO s Wildschnitzel
, 2 ildkrauter-Panade | Pfefferkirschen-

SoBBe | Rosenkohl | Spatzle

2
‘ A 28,00€

Wine & Dine
Freitag, 6. November 2026

Freuen Sie sich auf ein
feines 4-Gang-Menii,
zubereitet von unserem

Kiichenteam.

Zu jedem Gang servieren wir
Ihnen ausgewdhlte Weine des
Weinguts Zaif3 aus Obertiirkheim.

Freuen Sie sich darauf,
die Winzerfamilie Zaif3
personlich kennenzulernen.

Neben der Vorstellung
der Weine, wird es spannende
Einblicke in deren Entstehung
geben und Geschichten rund

um das Weingut erzahlt.

65,00 € pro Person
inkl. 4-Gang-Menii,
Weinbegleitung und Wasser

Gansebraten
Ab Ende Oktober...

...bis Weihnachten verwohnen

wir Sie taglich mit kostlichem, frisch

zubereiteten Gansebraten.

Ganse-Arrangement
Feldsalat | Apfelvinaigrette
Gansemaultasche

Hausgemachte Gansekraftbriihe

mit Einlage

Gansebraten ,Martini”
(Portion von Brust und Keule)
Gansejus | Apfelrotkohl

Apfel & Preiselbeere | Semmelknédel

oder

Gansebraten ,Herbstzeit”
(Portion von Brust und Keule)

Portwein-Kirsch-SoBe | Rosenkohl

Kartoffel-Kiirbis-Piiree

Nougatparfait
karamellisierte Zwetschgen

4-Gang Menii pro Person
55,00€

Die Gerichte konnen auch
einzeln bestellt werden.

Afternoon Tea sonntags | 15.00 bis 17.00 Uhr
15.,22.und 29.11.2026 | 10.,17., 24. und 31.1.2027

Erleben Sie eine klassische,
britische Auszeit bei unserem
Afternoon Tea und kommen
dabeiin den Genuss unserer

3-stufigen Etagere mit

Fingersandwiches

Scones mit Clotted Cream

und Marmelade

SiiBe Kostlichkeiten

Dazu servieren wir
pro Person eine Kanne Tee
aus unserer Auswahl an frisch
aufgebriihten Teesorten,

wie sie typisch fiir eine

Tee-Zeremonie in England sind.

26,50 € pro Person

— Reservierung erforderlich —

Zwiebelkuchen, Federweiler & Livemusik
Sonntag, 27. September 2026 | 17.00 bis 20.00 Uhr

Wir beenden unsere
Sommergarten-Saison mit einem
spatsommerlichen Highlight:

GenielBen Sie unseren
warmen, hausgemachten
Zwiebelkuchen
mit knusprigem Speck.

Dazu servieren wir
Ihnen jungen FederweilRen
von einem Winzer
aus der Region.

Fiir musikalische Begleitung sorgt
Berthold mit seinem Akkordeon

1 Stiick Zwiebelkuchen
mit und ohne Speck

dazu 1 Glas 0,2 Itr.
FederweiBRer wei3
oder SiiBmost (alkoholfrei)

10,90 €

Weitere Herbstspeisen a la Carte.

Kdsefondue immer donnerstags
vom 3. Dezember 2026 bis 28. Januar 2027

« Genief3en Sie gemiitliche
Winterabende in bester
Gesellschaft mit diesem

besonderen Genussmoment.

Unser Menii
ab 2 Personen

Feldsalat | Apfelvinaigrette
Walniisse

Kasefondue
Gruyére und Emmentaler

Baguette und Bauernbrot
Kartoffeln

Uberraschungsdessert

42,00 € pro Person

Zum Kasefondue auf Wunsch
Vesperplatte fiir 2 Personen
Roher Schinken | Speck | Kaminwurz
eingelegtes Gemiise | Friichte

22,00€

Kiichenparty
Samstag, 3. Oktober 2026 | 19.00 bis 24.00 Uhr

Wir laden am 3. Oktober
ein zur Kiichenparty.

GenieBen Sie unsere schwabische
Kiiche nicht wie gewohnt
serviert am Platz, sondern an
unterschiedlichen Stellen im
Restaurant und in der Kiiche.

Schauen Sie unserem Kiichenteam
liber die Schulter und wahlen
an den Live-Cooking-Stationen
Ihr Lieblingsgericht.

Jazzige Live Musik
von Pit Widmer & Band
sorgt fiir eine ausgelassene
Feierstimmung.

70,00 € pro Person
(inkl. Aperitif und aller
angebotenen Speisen)

Getrankepaket
pro Person dazu buchen
15,00€

(alkoholfreie Getranke, Wein-
und Bierauswahl, Heigetranke)

Wiener Wochen
Im Januar und Februar 2027

Victoria Mayer ladt Sie ein
auf eine kulinarische Reise nach
Wien, die Stadt, in der sie einige

Jahre gearbeitet hat.

Passend zur Wiener Ballsaison
servieren wir mehrere Wochen
lang Wiener Klassiker, u.a.:

Wiener Schnitzel vom Kalb
Tafelspitz mit Apfelkren | Erdapfel
Wiener Saftgulasch | Semmelknddel
Backhendl | Erdapfel-Vogerlsalat
Kaiserschmarrn & Apfelstrudel

Wiener Ballabend
Samstag, 30. Januar 2027
An diesem festlichen Abend tauchen
wir das Restaurant in Wiener
Ballatmosphare mit Walzermusik
und glanzvoller Tischdeko.

Wir servieren ein 4-Gang-Menii
der Wiener Kiiche.

55,00 € pro Person
Dresscode: Elegant erwiinscht




