
Genießen Sie immer donnerstags ein köst-
liches All-you-can-eat-Erlebnis mit saftigen 
Garnelen, ofenfrischem Baguette und dreier-
lei Dips zur Auswahl. 

Ein sommerliches Highlight, das bereits in den 
letzten Jahren begeistert hat.

Perfekt für Familien, Freundesgruppen und 
alle, die gerne genießen.

33,50€ pro Person

Ein Sommerabend, blütenweiße Tische unter 
freiem Himmel und ein Hauch von französi-
scher Eleganz. Wir starten mit Vorspeisen-
Etageren direkt am Platz. Die Hauptgerichte 
servieren wir am Büffet und vom Grill. Zum 
Abschluss erwartet Sie eine Dessert-Aus-
wahl, die den Abend süß ausklingen lassen.
Dresscode: Weiß oder helle Sommerfarben – 
für ein stimmiges Gesamtbild und eine ganz 
besondere Abendstimmung.

49,00€ pro Person inkl. Aperitif

Ein After Work Abend der besonderen Art. 
Champagner & Currywurst – so viel Sie mö-
gen. Zugegeben, die Kombination ist etwas 
ungewöhnlich, aber genau deshalb ein außer-
gewöhnliches Erlebnis!
Wählen Sie zwischen klassischer Currywurst-
Sauce, Chili-Curry-Sauce oder Mango-Curry-
Sauce. Dazu gibt es Pommes frites und eis-
gekühlten Champagner. Wir halten auch eine 
vegane bzw. alkoholfreie Variante bereit.

39,90€ pro Person

Live Cooking & Live Musik - für einen rund-
um gelungenen Abend!
Genießen Sie unsere schwäbische Küche nicht 
wie gewohnt serviert am Platz, sondern an 
unterschiedlichen Stationen im Restaurant 
und in der Küche. Schauen Sie unserem Kü-
chenteam über die Schulter und wählen an 
den Live Cooking-Stationen Ihr Lieblings-
gericht.
Alle weiteren Infos finden Sie rechtzeitig auf 
unserer Website.

Garnelenfestival immer donnerstags
 25. Juni bis 10. September 2026

White Dinner im Sommergarten
Samstag, 11. Juli 2026

Champagner & Currywurst immer mittwochs
24. Juni bis 9. September 2026

Küchenparty 2026
Samstag, 3. Oktober 2026

Ihre ideale Adresse für kulinarische Genüsse, traumhafte Feste, Familienfeiern und komfortable Übernachtungen in 18 Hotelzimmern ***S

Neckar-Alb-Straße 47 | 72127 Kusterdingen-Mähringen | Telefon 07071 13330 | www.mayers-waldhorn.de

Öffnungszeiten Restaurant
Mittwoch - Samstag 17.30 - 24.00 Uhr  |  Warme Küche 17.30 - 21.30 Uhr  |  Sonntag 11.30 - 21.00 Uhr  |  Warme Küche 11.30 - 20.00 Uhr

Montag und Dienstag Ruhetag (nur Restaurant). Für Veranstaltungen gelten Zeiten nach Absprache.
Alle Preise in Euro. Änderungen vorbehalten.

Catering Service mit umfangreichem Angebot für Feiern und Events
– In zentraler Lage zwischen Reutlingen und Tübingen –

Ihr Fest ist unsere Leidenschaft. Ihre Freude ist unsere Motivation. Sie suchen einen leistungsfähigen, kompetenten und zuverlässigen           
Catering-Service für Ihre Feier bei Ihnen zu Hause, in einem prächtigen Schloss, auf einer Hütte, im Zelt oder einer anderen Location? Dann 
sind Sie bei uns richtig! Ob klein oder groß, ob Familienfest oder Firmenfeier, feiern Sie Ihre Feste bei uns oder feiern Sie mit uns. Wo immer 
Sie am liebsten feiern, wir bringen alles mit, was Sie Ihren Gästen anbieten möchten: Ab 20 Personen bis zur großen Veranstaltung mit 250 
Teilnehmenden. Weitere Infos finden Sie unter www.mayers-waldhorn-catering.de

Fisch Dir was
Lammspezialitäten und Spargel

Ostern, Muttertag, Vatertag
Spendenwanderung

Cocktailabend im Sommergarten
Garnelenfestival

Champagner und Currywurs t

White Dinner im Sommergarten
Küchenparty 2026
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Öffnungszeiten
Karfreitag geschlossen  |  Ostersamstag ab 17.30 Uhr

Ostersonntag 11.30 Uhr bis 21.00 Uhr
Ostermontag 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr

Freuen Sie sich auf unsere Lammspezialitäten
und frischen deutschen Spargel

Spargelcappuccino | Scampi	 9,50€

Spargelessenz	 7,00€
Bärlauchklößchen | Spargelstückchen

Grüner Spargel	 12,00€
Schinkenpraline | Parmesancreme

Lammrückenfilet	 38,00€
Thymianjus | Kirschtomaten | Bärlauch-Gnocchi

Lammbraten	 32,00€
Rosmarinsoße | Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Kartoffeln

Lammhaxe „Frühling”	 28,00€
Spargel-Risotto | Zitronenöl

Kalbsrückensteak	 38,00€
Bärlauchkruste | Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Kartoffeln

Deutscher Stangenspargel	 25,00€
Sauce Hollandaise | Kräuterflädle | Kartoffeln

Bärlauchmaultaschen	 19,00€
Zitronenkräutersoße | Rahmspinat | Feta

Feine Fischgerichte aus Meer, Fluss und See
Regional geprägt, hochwertig zubereitet, saisonal interpretiert

Fischsuppe	 9,50€
nach Art der Bouillabaisse

Räucherforellen-Tatar	 12,50€
Pumpernickel | Meerrettichcreme | Dill und Dillöl

Ganze Dorade	 28,00€
Zitronenkräutersoße | gebratene Zucchini | Rosmarinkartoffeln

Zanderfilet	 27,00€
Buttermilch-Dill-Soße | Dillöl | Gurke und Apfel | Kartoffeln

Saiblingsfilet	 27,00€
Rieslingschaum | Alb-Linsen-Gemüse | Kartoffeln

Kabeljaufilet	 27,00€
Hummersoße | geschmorter Fenchel | Risotto

Lachsfilet	 26,00€
Nussbutter | Sesam-Broccoli | Kartoffel-Selleriepüree

Highlight immer donnerstags im März
„Moules-frites”

Miesmuscheln im Weißwein-Gemüse-Sud, dazu frische Pommes frites
und Knoblauchmayonnaise. Von allem so viel Sie mögen!

31,00€ pro Person

Auch in diesem Jahr laden wir ge-

meinsam mit dem Schwäbischen 

Albverein Mähringen zur gemein-

samen Wanderung ein.

Wir spenden für einen gemeinnüt-

zigen, regionalen Zweck.

Alle weiteren Details und die Wan-

derroute finden Sie online auf 

unserer Website.

Start und Ziel: Mayer‘s Waldhorn

Nach der Wanderung erwarten 

wir Sie mit zünftigem Essen, er-

frischenden Getränken und Live 

Musik von „Berthold und seinem 

Akkordeon”. 

Auch Nicht-Wandersleute sind 

herzlich willkommen!

Feiern Sie mit uns den Sommeran-

fang bei einem stimmungsvollen 

Cocktailabend in unserem wun-

derschönen Sommergarten.

Genießen Sie neben erfrischenden 

Cocktailklassikern und Spritz-

Variationen auch unsere som-

merlich leichte Küche und eine 

entspannte Atmosphäre bei Live-

DJ-Musik.

Der perfekte Start für die warme 

Jahreszeit.

Fisch dir was im März 2026  |  Auszug aus der Fischkarte

Spendenwanderung auf den Härten
Freitag, 1. Mai 2026

Ostern 2026 in Mayer’s Waldhorn  |  Auszug aus der Frühjahrskarte

Muttertag
Sonntag, 10. Mai 2026 | 11.30 bis 15.00 Uhr

Vatertag
Donnerstag, 14. Mai 2026 | 11.30 bis 20.00 Uhr

Cocktailabend im Sommergarten
Samstag, 6. Juni 2026 | 18.00 bis 22.00 Uhr

Am Muttertag öffnen wir unsere 

Küche für Sie und laden zu einem 

besonderen Genussmoment ein.

An offenen Kochstationen entste-

hen kleine frühsommerliche Ge-

richte direkt vor Ihren Augen.

Freuen Sie sich u. a. auf frühlings-

leichte Vorspeisen, Suppen, Salate 

und Speisen mit Spargel, Bärlauch, 

Fisch und Fleisch, frisch gebratene 

Schnitzel und süße Kleinigkeiten 

aus der Patisserie.

Wählen Sie in der Küche Ihr Lieb-

lingsgericht und genießen es an 

Ihrem Platz im Restaurant. 

47,00 € pro Person
(Kinderpreise siehe Homepage)

T-Bone Steak
vom Jungbullen

(600g mit Knochen)

Mayers Kräuterbutter

Pommes frites | Coleslaw-Salat

36,00€

Spareribs
BBQ-Soße | Pommes frites

Coleslaw-Salat

19,00€

Vatertags-Burger
2x Rindfleischpatty (je 125g)

Spiegelei | Speckscheiben

 Käse | gebratene Champignons 

Salat |  Tomate | Gewürzgurke

Zwiebelringe | BBQ-Soße

Pommes frites

22,00 €


