
"Das bisschen Servieren kann doch jeder!" - Von wegen,

sagen wir! Um einen ordentlichen Restaurantservice

auszuführen, sollte einiges beachtet werden. Genau das -

und natürlich noch vieles mehr - lernen Sie während Ihrer

Ausbildung in unserem Haus.  
Wir legen Wert auf zuvorkommende Gastgeberqualitäten,

die wir Ihnen im Rahmen Ihrer Ausbildung mit auf den Weg

geben möchten. Anschließend werden Sie bereit sein, die

spannenden Karrierewege im Gastgewerbe zu gehen!  

AUSZUBILDENDE
FACHKRAFT FÜR GASTRONOMIE

SCHWERPUNKT RESTAURANTSERVICE

ist die Mission unseres
Familienbetriebs 
und bedeutet für uns...

#wertschätzung
#herzlichkeit
#aufmerksamkeit
#qualität
#tradition
#region
#genuss
#freude
#miteinander
#ehrlichkeit
#vertrauen

...untereinander und
gegenüber unseren Gästen.

Service Vorbereitungen, Speisen- und Getränkeservice,

Gästebetreuung, Beratung und Verkauf
Bar Getränkekunde, Zubereitung
Küche Warenkunde, Zubereitung, Warenwirtschaft
Back Office Warenwirtschaft, Bestellungen
Hotelezeption Reservierung, Check-in & Check-out 

"Gastlichkeit 
in schönster Form" 

#GASTGEBERGESUCHT

FAKTEN
Ausbildungsstart September 2022 oder September 2023
Dauer 2 Jahre | 39 Std. pro Woche | auch am Wochenende
Schule Blockunterricht, insgesamt 12 Wochen pro Jahr

@ m a y e r s _ w a l d h o r n

L a n d g a s t h o f  M a y e r s  W a l d h o r n

W I R  S T E L L E N  E I N

Mayer's Waldhorn | Neckar-Alb-Straße 47 | 72127 Kusterdingen - Mähringen FAQs: www.mayers-waldhorn.de/de/karriere

#jetztbewerben
Victoria Mayer
v.mayer@mayers-waldhorn.de

AUSBILDUNGSINHALTE


